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RESUMO

Da industrializacdo das sementes de mamona (Ricinus communis L.), obtém-se um oOleo de
caracteristica particular com inimeras utilidades e, como subproduto, a torta de mamona, que é
utilizada principalmente como adubo organico de alta qualidade. A torta contém ainda uma certa
quantidade de 6leo, que pode ser variavel em fun¢do da eficiéncia do processo de extragdo por
prensagem. Este trabalho foi desenvolvido com a finalidade de quantificar o dleo fixo residual na torta
de mamona resultante da prensagem de sementes de dois cultivares de mamona, utilizando-se dois
solventes quimicos (etanol e hexano), bem como qualificar estes 6leos. O etanol foi mais eficiente na
extragdo do dleo, sendo que a quantidade de 6leo restante na torta de mamona, sugere que o
processo de retirada com solventes quimicos, seja avaliado para utilizagdo industrial, tendo em vista
que o 6leo de mamona n&o tem efeito nutricional para o solo quando a torta é utilizada como adubo
organico.

INTRODUCAO

O 6leo da mamona, Ricinus communis L, familia Euphorbiaceae, tem grande aplicagao na
area farmacéutica, cosmética e industria. Na extragdo do dleo pelo processo industrial utiliza-se a
prensagem a frio ou, de preferéncia, a quente, das sementes completas, obtendo-se 6leo tipo padréo
limpido, brilhante, que pode ter, no maximo, 1% de acidez e 0,5% de impurezas e umidade, depois de
refinado. O 6leo industrial também pode ser obtido da torta resultante da extragao do éleo medicinal.

No processo de extragdo industrial, a massa resultante é chamada de torta, que € obtida
por prensagem a alta pressdo, sendo um 6timo fertilizante, atuando como adubo organico de boa
qualidade. Pode ser usada como ragdo animal, porém, deve-se desintoxica-la antes, devido a
presenca da ricina. Objetivou-se neste trabalho verificar a quantidade de 6leo ainda restante na torta
oriunda da extragdo industrial de sementes de mamona cultivares AL Guarany 2002 e Nativa e sua

caracterizagdo quimica utilizando técnicas de infravermelho.

MATERIAL E METODOS



As tortas resultantes do processo foram secas em estufa ventilada modelo Fanem,
pesada e colocada em refluxo utilizando como solventes o hexano e o etanol. Deixou-se em refluxo
em cada solvente, por 24 horas e posteriormente filtrou-se a vacuo utilizando funil de Biichner. Extraiu-
se o solvente utilizando um evaporador rotatério da marca Buchi R — 114 sob presséo reduzida. O dleo
obtido foi colocado em estufa a 35°C por 24 horas para a completa evaporagéo do solvente.

O dleo foi analisado no espectro de infravermelho em um aparelho da marca Shimadzu, tipo

FTIR 8201A utilizando-se como suporte pastilhas de NaCl.

RESULTADOS E DISCUSSAO
Os solventes empregados foram satisfatorios na extragdo de 6leo da massa das tortas de
mamona. Os 6leos extraidos com o etanol e com hexano possuem diferengas caracteristicas em sua
limpidez. O dleo das cultivares extraidos com hexano apresentaram uma maior limpidez, coloragao
amarelo escuro, enquanto os 6leos extraidos com etanol apresentaram coloragdo marrom escuro e

menor viscosidade.

Quadro 1: Rendimento (%) de dleo fixo extraido de torta de mamona. UFLA, Lavras-MG, 2004.

AL Guarany 2002 Nativa
’ Caracteristica Etanol Hexano Etanol Hexano
Oleo fixo extraido da torta (%) 12 1,5 7 3

Observando-se os resultados obtidos (Quadro 1), pode-se verificar que o processo de
extragdo industrial por pressé@o ndo é totalmente eficiente, visto que ainda foi obtido bom rendimento de
6leo da torta oriunda do processo de extragdo quimica. Estes resultados encontrados, aliados aos
precos atuais do éleo de mamona, sugerem que a extra¢do industrial pode ser complementada com a
extragdo quimica. Em face dos resultados obtidos, pode-se inferir que o 6leo de mamona tem maior

ndmero de constituintes polares.

Quadro 2: Resultados do espectro de infra-vermelho dos dleos obtidos por extragdo quimica. UFLA,
Lavras-MG, 2004.

Bandas observadas (cm)
AL Guarany 2002 Nativa Caracteristica
3200 3400 Ligacdes OH
2850 2850 CH,CHz2e CH3
1750 1750 carbonila
1260 1260 Estiramento da ligagdo CO

O espectro de infravermelho para os 6leos obtidos das duas cultivares de mamona foi

muito semelhante, com uma banda por volta de 3200-3400 cm-1, caracterizando o grupo hidroxila; uma



banda préxima a 2850 cm! caracteristica dos grupos metinicos (-CH), metilicos (-CH.) e metilenicos (-
CHs); um pico acentuado proximo a 1750 cm', caracteristico do grupo arbonila e uma banda larga
proxima a 126-1280 cm-! caracterizando a deformacéo da ligagéo CO.
CONCLUSOES
Com os resultados pode se perceber que o processo de extragao industrial por presséo
nao é totalmente eficiente, visto que ainda foi obtido bom rendimento de 6leo da torta oriundo do
processo de extracdo. Pode se inferir também que a extragdo com solventes polares é mais eficiente

quanto ao rendimento do 6leo.
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