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RESUMO

A industrializagdo da mamona tem o dleo como produto principal, mas também resulta na torta que é
um produto de grande importancia e com significativa participagdo nas receitas da industria. A torta de
mamona contém alto teor de proteina, mas né&o tem sido utilizada como alimento animal devido a
presenca de toxinas e alérgenos. O presente trabalho objetivou determinar a composi¢ao quimica da
torta de mamona. Utilizou-se a torta produzida a partir de sementes de origem indeterminada,
cultivadas no Estado do Ceard, fornecida por uma pequena industria de extragdo localizada no
Municipio de Eusébio, CE (M&Z Quimica). O processo de extracdo constou de aquecimento da
semente seguido de prensagem. Foram encontrados os seguintes teores: 8,13% de umidade, 13,10%
de 6leo, 12,11% de cinzas, 28,74% de proteina, 3,00% de fosforo e 0,96% de potassio. O alto teor de
bleo presente na torta possivelmente deve-se a falhas no processo industrial de obtengédo da torta.
Confirmou-se expressivo teor de proteinas, fésforo e potassio, os quais a tornam excelente adubo
organico.

INTRODUGAO

A Regido Nordeste caracteriza-se pelo clima semi-arido, escassez de precipitacdo
pluviométrica e altas taxas de evaporagéo. Quase todos os Estados apresentam estas caracteristicas,
com excegao do sul da Bahia e do Estado do Maranhao.

A cultura da mamona (Ricinus communis L.) é uma das mais tradicionais no semi-arido
brasileiro. E de relevante importancia econdmica e social, com inlimeras aplicagdes industriais. Apesar
de ser originaria da Asia, é encontrada de forma espontanea em varias regiées do Brasil, desde o
Amazonas até o Rio Grande do Sul. Embora seja considerada uma planta de elevada resisténcia a
seca, para produzir bem, a mamona necessita de pelo menos 16 nutrientes e aproximadamente 500
mm de chuva bem distribuida ao longo de seu ciclo.

Segundo Azevedo e Lima (2001), a mamona se constitui num consideravel potencial para a
economia do Pais e em alternativa viavel para a Regidao Nordeste porque € um arbusto de grande
resisténcia a periodos de estiagem. Acrescenta-se a isso, o fato de seu dleo ser de grande
versatilidade e de utilidade comparavel apenas ao petroleo, sendo um produto renovavel de custo

baixo.
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De acordo com Savy Filho e Banzatto (1983), o mais tradicional e importante subproduto da
mamona é a torta. Seu alto teor de proteina a torna atraente como alternativa para alimentagao
animal, porém a presenca de substancias toxicas de dificil eliminagdo tém inviabilizado essa
alternativa. Devido a inexisténcia de um método seguro para sua destoxicacdo, a torta tem sido
utilizada predominantemente como adubo orgénico que tem valor inferior ao alimento animal.

A torta de mamona bruta apresenta trés componentes toxicos e alergénicos, que sao a ricina,
a ricinina e o complexo alergénico CB-12 (WEISS, 1983).

Segundo Loureiro (1962), do processamento industrial das sementes de mamona, cada
tonelada de dleo extraido corresponde a 1,28 tonelada de torta, que é toxica, devido a presenca da
proteina ricina.

Além do uso como adubo e alimento animal, a torta de mamona pode ser usada como
matéria-prima para a produgdo de aminodcidos, plasticos, em especial biodegradaveis, colas,
inseticidas e outros produtos, (Machado et al. (1954). A torta da mamona ainda pode ser usada para
controle de nematdides no solo em diversas culturas. Akhtar e Mohmood (1996) testaram diversos
produtos no controle de nematoides, sendo um deles a torta de mamona colocada 15 dias antes do
plantio na quantidade de 2.700 Kg/ha, equivalente a 110 kg/ha de nitrogénio. A torta promove o
aumento do Meloidogyne aquaticus que é predador de varias espécies de nematdides causadores de
doengas nas plantas.

Objetivou-se com o presente trabalho, avaliar alguns componentes quimicos da torta de

mamona, visando a seu uso como adubo organico ou alimento animal.

MATERIAL E METODOS

Utilizou-se torta de mamona produzida a partir de sementes de origem indeterminada, cultivadas
no Estado do Ceara, fornecida por uma pequena industria de extragdo localizada no Municipio de
Eusébio, Estado do Ceara (M & Z Quimica). As sementes foram previamente aquecidas e prensadas
mecanicamente para extragdo do oleo.

A umidade foi medida com base na metodologia descrita em AOAC (1975) em 2g de torta de
mamona, pulverizada; seus nutrientes forma determinados em quatro repeticdes e os resultados
expresso em relagdo a amostra seca a 105°C por 24h. Procedeu-se a extragdo do 6leo pelo Método
de Randall (1974), em 2g da amostra de torta de mamona triturada, com quatro repeti¢des. Utilizou-se
alcool etilico como solvente (Reagen) e a extragao durou cerca de 50 minutos; completada a extragao,
os baldes foram colocados em banho-maria para dessolventizagdo e, em seguida, na estufa a 105°C

por duas horas, para posterior pesagem. O teor de 6leo foi obtido por gravimetria.
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A proteina foi determinada pelo método semimicro de Kjeldahl, com adaptagéo para N por UV-

VIS, segundo o método descrito por Le Poidevin e Robinson (1964) e para obtengéo da proteina bruta,
multiplicou-se o resultado obtido pelo fator de transformagéo 6,25.
Amostras de 100 mg de torta de mamona foram acrescidas de 50 mg de sulfato de sédio, 10 gotas de
sulfato de cobre a 5% e 5 ml de acido sulfurico e deixadas em repouso por 12 horas. A seguir, 0s
extratos foram aquecidos a 270°C para realizagdo da digestdo, apds a qual foram resfriados,
transferidos para baldes volumétricos de 100 ml, aferindo-se com &gua destilada. Retirou-se uma
aliquota de 1ml do extrato, a qual se adicionou 1ml de NaOH 10%, 1ml de silicato de sédio a 10% e
2ml de Reativo de Nessler diluindo-se a mistura para 50 ml. Apdés 30 minutos, procederam-se as
leituras da absorbancia a 410nm que foram transformadas em percentagem de Nitrogénio pela
equacao de regressao especifica.

As cinzas foram obtidas de acordo com o método descrito em AOAC (1975), em 2g da
amostra, na mufla a 600°C por 2 horas. Para a determinagdo do Fésforo, uma aliquota de 20ml do
mesmo extrato utilizado para determinagdo de Nitrogénio foi neutralizada com NH4OH a 20%,
transferida um balao volumétrico e diluida para 100 ml com agua destilada. Uma aliquota de 5ml desta
solugdo foi adicionada de acido molibdico e apds 30 minutos, mediu-se a absorbancia em
comprimento de onda de 720 nm e o célculo feito pela equagéo de regressdo. Para a determinagédo do
Potéssio (K), uma aliquota do mesmo extrato usado para determinagédo de nitrogénio foi analisada em
fotdmetro de chama digital. O aparelho foi previamente aferido com solugdes de Potassio de
concentragdo conhecida, determinando-se uma curva de calibragdo que serviu de base para

transformacéo das leituras em concentragéo do elemento.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na Tabela 1 encontram-se os teores de umidade, dleo, proteina, cinzas, Nitrogénio, Fosforo
e Potassio da torta de mamona.

Na amostra analisada, verificou-se alto teor de dleo (13,10%) o que pode ser conseqiéncia
de falhas no processo industrial utilizado, o qual néo realiza a extragao por solvente, apenas submete
a torta ao processo de prensagem. Como o dleo de mamona possui propriedade laxativa, sua
presenca na torta em elevada concentracdo, pode constituir mais um fator anti-nutricional, além da
toxidez e da alergenicidade.

A umidade encontrada (8,31%) & um valor considerado satisfatério, sendo favoravel ao
armazenamento. Verificou-se alto teor de proteina bruta (28,74%); embora esse valor seja inferior ao

apresentado por Assis et al. (1962) na composi¢ao centesimal de alguma s tortas que, no caso, a de
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mamona apresentou percentual de 41,5%. Chierice (2001) analisando as caracteristicas quimicas

deste subproduto, ap6s a retirada das toxinas e alergénicos, obteve teor de 43,0%.

Tabela 1 - Teores de umidade, dleo, proteina bruta, cinzas, N, P e K da torta de mamona

Umidade Oleo Prt?teina Cinzas N P K
ruta
8,13% 13,10% 28,74% 12,11% 4.60% 3,00% 0,96%

Anélises feitas no Laboratério de Quimicas da Embrapa Algodao, Campina Grande, PB, 2004

CONCLUSOES

e Atualmente, o principal uso da torta de mamona tem sido como adubo organico, pois seu uso
como ragdo animal, apesar de agregar maior valor ao produto, depende de tecnologia para
destoxicacéo e desalergenizacdo em escala industrial que ainda néo estao disponiveis;

e Pelos resultados do presente estudo, confirma-se o alto teor dos trés nutrientes vegetais
demandados em maior quantidade: Nitrogénio, Fésforo e Potassio. Razao pela qual esse produto
é considerado um adubo orgénico de alta qualidade e utilizado predominantemente em jardinagem
ou em cultivos de alto valor agregado que exijam caracteristicas especiais como répida
mineralizagéo dos nutrientes;

e O alto teor de dleo presente na torta € sinal de desperdicio do principal produto da mamona e,
além de se constituir em um elemento indesejado na torta, devido as suas propriedades

antinutricionais.
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